
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Rindfleischbouillon Selleriecrèmesuppe Lauchcrèmesuppe Krautstielcrèmesuppe Tomatencrèmesuppe Zucchetticrèmesuppe

mit Ei und Kräutern mit Magerquark mit Croûtons

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

Eisbergsalat Eichblattsalat Tomatensalat Rotkabissalat Rucola-Tomatensalat Kopfsalat

mit Radiesli mit Cherrytomate mit Schalotten mit Birnen mit Kernen

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

Schweinsvoressen Pouletgeschnetzeltes Planted-Geschnetzeltes Rindfleischvogel Gebratenes Wolfsbarschfilet Sellerie-Piccata Oster-Brunch-Buffet

an Dörrpflaumensauce an Weisswein-Kräutersauce an Barbecuesauce an Schmorsauce an rotem Pesto an Tomatensauce Alternativmenü:

Kartoffelstock Käsegerste Teigwaren Bratkartoffeln Salzkartoffeln Vollkornspaghetti Spaghetti Bolognese

und Karotten-Erbsen und Zucchetti und Kräutertomaten und Ratatouille und Blattspinat und Broccoli mit Apfelmus

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

Kokosnusscrème Vanillecrème Vollkorn-Schokoladenkuchen Feigenmousse Linzerschnitte Birnenkompott

mit Schlagrahm mit Marzipan mit Zimtschlagrahm

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend

Goldschnitten Gnocchi Tomatenwähe Panierte Cervelat Mostbröckli-Teller, garniert Wurstweggen Café complet

mit Zimtzucker an Gorgonzolasauce, Baumnüssen mit Basilikumpesto mit Senf mit Brot und Butter mit Blattsalat mit Trutenbrust

und Apfelmus und Birnen und Blattsalat  und Karotten-Zucchettisalat  und Tilsiterkäse

Truthan: Herkunft Schweiz Fisch: Herkunft Norwegen

Poulet: Herkunft Schweiz Rind: Herkunft Schweiz 

Schwein: Herkunft Schweiz

Menueplan
30.03.2026 bis 05.04.2026

VegihitFrühlingshitWochenhit

Brot / Brotwaren von Bäckerei Hiestand (Schlieren)

Gemüse-Frühlingsrolle
an Sweet-Chilisauce und Fried Rice

Rindshuftsteak mit Eierschwämmlisauce
Reis und Frühlingszwiebel

Pouletfilet mit Kräuterbutter
Pommes frites und Brokkoli

Die Lebensmitteldeklaration finden Sie im Aushang beim Menüplan.

Wochenhit Frühlingshit Vegihit

deklariert. In der Römerhof Residenz kochen wir generell allergenfrei. Die Symbole gelten für die Verpflegung des ganzen Tages. Bei genaueren Auskünften über Allergene wenden Sie sich bitte an das Küchenpersonal.

Die Römerhof Residenz verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Fisch, Geflügel, Milchprodukte und Eier. Fleisch- und Fischsorten aus anderen Herkunftsländern werden 


